Roggen-/ Weizenmischbrot ﬁ

Soft’r extra frisch CL (1,5 - 3,0 %) > Hochleistungsbackmittel flir mehr Stabilitdt, bessere

Weichheit und ldngere Verzehrfrische
Sapore Oberto (2 %) = getrockneter Roggensauerteig

/Was macht das Gebdck so besonders? \

- Weichheit, Feuchte und Frische iiber einen
ldngeren Zeitraum, so clean wie moglich

Trend zu:
— Transparenz - Clear Label
—  Premiumisierung

— Naturlichkeit - Craft
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https://www.puratos.de/content/germany/de/products/soft_r-extra-frischcl.html
https://www.puratos.de/content/germany/de/products/sapore-oberto.html

