
Cubease
Kleiner Würfel,
Große Wirkung

Die Zukunft 
startet heute



CUBEASE 
ULTIMATIVE FRISCHE
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puratos.de

Puratos GmbH – Reisholzer Werftstraße 35 – 40589 Düsseldorf – Deutschland
Tel.: +49 (0)211 59 89 38 0 – Fax: +49 (0)211 59 89 38 40 
E-Mail: info.germany@puratos.com

Seien Sie Teil der Zukunft! 
Überzeugen Sie sich selbst und vereinbaren Sie jetzt einen Termin mit Ihrem Puratos-Kontakt!

Bis zu 

45% 
Kosteneinsparung 

vs. herkömmliche 
5%-Backmittel

• Dosierung: Ein Würfel pro 10kg Mehl

• Geeignet für direkte und indirekte Führung (GU)

• Süße Hefeteiggebäcke

• Laminierte Gebäcke 

Wie wird es angewendet? Anwendungen 

Kleiner Würfel, große Wirkung! 
Haben Sie zunehmend mit Kostendruck und mangelndem Lagerplatz zu kämpfen? 
Suchen Sie stets nach Möglichkeiten, Ihre Effizienz in Backprozessen zu steigern und 
gleichzeitig die Konsumentenwünsche nach mehr Nachhaltigkeit und Transparenz zu erfüllen?  

Dann haben wir die Lösung für Sie! Cubease Ultimative Frische ist ein innovatives, 
hochkonzentriertes Hefeteig-Backmittel mit äußerst starker Leistungskraft. Im 
handlichen Würfelformat ermöglicht es eine präzise Dosierung ohne jegliches 
Abwiegen und spart enorm viel Lagerfläche und Verpackungsabfall. Dank unserer 
patentierten Enzymtechnologie verleiht Cubease Ihren Hefeteiggebäcken eine 
optimale Frische und Weichheit, um so die Bedürfnisse Ihrer Kund:innen nach 
nachhaltigeren Backwaren in bester Qualität ideal bedienen zu können.

Das 
0,1%-Hefeteig

Backmittel

Ihr Nutzen

• Spart Lagerplatz und 
Lagerkosten

• Einfachere Logistik

Einfach zu lagern

 • Backwaren mit langan-
 haltender Frische 

 • Clean(er) Label

 • Staubfrei

Einfach zu lieben

• Vermeidet Dosierfehler

• Einfach in bestehende 
Rezepturen zu 
integrieren

Einfach anzuwenden

• Optimales Preis-
Leistungs-Verhältnis

• Weniger Lagerkosten

Einfach für den Geldbeutel

• 5x weniger 
Verpackungsmüll* 

• 10x weniger CO2 
Ausstoß*

Einfach für die Umwelt

* Im Vergleich zu Backmitteln in Pulverform


