
GrainDesign
Optik ist der neue 
Geschmack

Entdecken Sie unsere innovativen 
Körner- und Saaten-Dekore  



GrainDesign
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puratos.de

Puratos GmbH – Reisholzer Werftstraße 35 – 40589 Düsseldorf – Deutschland
Tel.: +49 (0)211 59 89 38 0 – Fax: +49 (0)211 59 89 38 40 
E-Mail: info.germany@puratos.com

Warum Sie GrainDesign lieben werden?

Haltbarkeit: 	 6 Monate
Gebindegrößen: 	 • 5 kg Folienbeutel
		  • 15 kg Folienbeutel

*Quelle: Taste Tomorrow Studie 2023 DE, Puratos 

Optik ist der
neue Geschmack Innovative Körner- und Saatendekore

Das GrainDesign Sortiment innovativer Körner- und 
Saatendekore steht für pure Kreativität in der Backstube, 
eine einzigartige Optik im Gebäcksortiment, eine einfache 
Anwendung und vielseitige Einsatzmöglichkeiten. 

im Alter bis 34 Jahre
stimmen zu, dass Lebens-
mittel, die gut aussehen 
auch gut schmecken*

Vielseitige Anwendungsmöglichkeiten

Black & White Garlion

Bestandteile:
Nigella (Schwarzkümmel), Gesalzener 
schwarzer Sesam, Weiße Reisflocken

Bestandteile:
Knoblauch, Zwiebeln, Gesalzener 
Sesam & Schwarzer Sesam, Rote Quinoa

60%

Ihr Mehrwert

•	 2 von 3 Verbraucher würden mehr für Gebäcke mit         

GrainDesign zahlen

•	 Backwaren mit GrainDesign ermöglichen eine stärkere 

Abgrenzung vom Wettbewerb

•	 Ready to use: GrainDesign ist vorgemischt und kann             

sofort angewendet werden

Optik & Geschmack

•	 Verbraucher*innen lieben die Farben und die Optik

•	 Beeinflusst das Aussehen Ihrer  Gebäcke positiv

•	 Weitere Geschmackskomponente für Ihre Backwaren


