Easy Satin Sand & Riihr CL

Konzentrat zur Herstellung von Sand- & Riihrmassen
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Konsumenten-Verstdndnis: Was macht
die Konditorei von morgen aus?

Ein angenehmer Geschmack sowie optima-
le Frischeeigenschaften vom ersten bis zum
letzten Bissen sind die Hauptkriterien fur Ver-
braucher, ein Gebdck wieder zu kaufen. Ein
saftig-frisches Stuck Kuchen verfuhrt immer
wieder zum Verzehr. Darlber hinaus nimmt
der Aspekt der Naturlichkeit einen immer ho-
heren Stellenwert ein.

Die 3 Haupteinflussfaktoren beim
Kauf von Konditorei-Produkten

Quelle: Taste Tomorrow Verbraucherbefragung 2015

Fiir bereits 475 oder Konsuwmenten it
Natirlichleeit eines Aer Arel entccheiAdenden
Kriterien beim KM% von Kuchen.




Easy Satin Sand & Riihr CL

Effizienz und Innovation sind so wichtig wie nie, um die hohen Erwartungen
der Verbraucher zu erfullen. Dabei ist absolute Sicherheit im Produktionspro-
zess ein Muss. Mit Easy Satin Sand & Riihr CL konnen Sie auf gewohnte Weise
hochwertige Endprodukte schaffen, die lhre Kunden nicht nur heute sondern auch
morgen begeistern werden.
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INNOVATION &
KOSTEN & EFFIZIENZ DIFFERENZIERUNG SICHERHEIT

Konzentrat Geschmack Anwendung / Verarbeitung
e Kg-Masse Kalkulationsvorteil Harmonisch neutraler Geschmack e Sehr gute Tragfdhigkeit
e Hohe Flexibilitat, da die fur vielseitige Kombinations- e Sehr gute Flief3fdhigkeit

Betriebsrezepturen hinsichtlich maoglichkeiten

Textur individuell angepasst Frischeeindruck

werden konnen Clean(er) Label Optimdle Frische und

. Nur 2 E-Nummern zur Deklarati-  Saftigkeit Uber den gesamten

Anwendungsvielfalt on des Backpulvers erforderlich Verzehrszeitraum

e Sandkuchen
e Riihrkuchen _’
CLEAN(ER)
LABEL

Unsere Enzymexpertise fiir lhren Geschdftsausbau

Die Puratos Acti Technologie beinhaltet neueste Enzymkomponenten, die #
es ermdoglichen, Sand- und Rihrmassen mit erstklassigen Textur- und Ver-
arbeitungseigenschaften herzustellen und gleichzeitig eine Clean(er) Label Iﬁg-gl!

Deklaration der Endgebdcke zu bieten.




Grundrezepturen

Sand- & Riihrmassen

Riihrmasse

Helle Dunkle

Riihrmasse Riihrmasse
Weizenmehl Type 550 1.100¢ 1.100¢g
Weizenstdrke 800¢ 4504
Easy Satin Sand & Riihr CL 1.000¢g 1.000¢
Pflanzliches Ol 1.600¢ 1.500¢ Herstellungsparameter
Zucker 2.500¢ 2.400¢g
Vollei fllissig 1.900¢g 2.100¢g Mischzeit langsame Geschwindigkeit: 2 Minuten
Kakaopulver 32049 Mischzeit mittlere Geschwindigkeit: 2 Minuten
Wasser 1.200¢ 1.200¢g Werkzeug: Flachruhrer
Gesamt 10.100 g 10.070 g Massentemperatur: ca. 20-22°C
Sandmasse Helle Dunkle

Sandmasse Sandmasse
Weizenmehl Type 550 1.100¢g 1.100¢g
Weizenstdrke 8004 500¢
Easy Satin Sand & Riihr CL 1.000¢ 1.000¢
Butter 21009 21009 Herstellungsparameter
Zucker 2.500¢ 2.400¢
\Vollei fllissig 2.100¢ 2.300¢ Mischzeit langsame Geschwindigkeit: 2 Minuten
Kakaopulver 3509 Mischzeit mittlere Geschwindigkeit: 2 Minuten
Wasser 800 ¢g 800 ¢ Werkzeug: Flachrihrer o. grober Besen
Gesamt 10.400 g 10.550¢ Massentemperatur: ca. 20-22 °C
Produktinfos
GebindegroRe: 20kg
Verpackung: Papiersack
Haltbarkeit: 9 Monate

bei 5-25 °C CLEAN(ER)
LABEL

www.puratos.de
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